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Les empreses | els establiments de
qualsevol sector alimentari han de
garantir que totes les persones que
intervinguin en I'obtencio, |a
transformacio, la distribucido i la venda
d’aliments rebin una formacio apropiada
en materia d’higiene alimentaria d’acord
amb la seva activitat laboral.
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L’autocontrol als establiments alimentaris

Proveidors

Subministrament i

s d'aigua Control de plagues

Neteja i desinfeccié

Tracabilitat

Guia per a I'aplicacié de I'autocontrol basat en el Sistema APPCC. Dep Salut. ACSA. 2004
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Pla de formacio

Aconseguir que els manipuladors rebin la
formacio continuada necessaria sobre la
seguretat dels aliments per tal que siguin
capacos d’aplicar aquests coneixements
en el seu lloc de treball i es puguin
responsabilitzar de les operacions que
realitzen.

Constitueix un element essencial per a la transmissio i

I'aplicacio de les instruccions higieniques de treball

¥ 4
MM Generalitat de Catalunya ) Ageéncia de
m (s

Departament de Salut Protecci6 de la Salut



Programa de formacioé i capacitacio

= Designacio del responsable de la gestio del programa de
formacio de I'establiment.

= Detall de les necessitats formatives de cada treballador d’acord
amb l'activitat que realitza.

® Relacié d’activitats formatives previstes.
® Descripcio de cada activitat formativa.
B Programacio en el temps de les activitats formatives.

= Descripcio de les activitats de comprovacioé per constatar que les
accions previstes es compleixen i son eficaces (procediments,
frequéncia, responsable i registres)
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Quan? Com? Que?

* ATinici I'activitat laboral, el manipulador ha de tenir una formacio
(general i/o especifica) suficient per al lloc de treball que ha

d’ocupar. .
'y General
M formaCIO reglada Perills alimentaris
O experiencia laboral en altres empreses alimentaries d'activitats similars Prevencio malalties
O sle_ssio?s formatives i les instruccions impartides en el mateix establiment Contaminacis
alimentari

Higiene Personal

O entitat externa autoritzada i inscrita en el Registre d'Entitats de Formacio
de Manipuladors d'Aliments (REFMA).

Estat de salut

* El bon nivell de formacié i capacitaciéo s’ha de mantenir, durant Especifica
tota la vida laboral. Les necessitats de formacié complementaria Requisits normatius
depend ran. Perills de I'activitat
O resultats del sistema de seguiment i verificacio del compliment dels APPCClprerequisits
requisits de manipulacio i higiene que hagi implementat l'establiment
a”mentari, Recomanacié

O canvis en els processos d'elaboracio i manipulacio del mateix establiment | Ateraens
O necessitats d'adaptacio a la normativa alimentaria.
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Ensenyaments reglats reconeguts

FAMILIA PROFESSIONAL D’INDUSTRIES ALIMENTARIES

d
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Tecnic en conservacio vegetal, camnia i de peix (M)
Tecnic en elaboracié d’olis i sucs (M)

Tecnic en elaboracié de productes lactis (M)
Tecnic en elaboracio de vins i altres begudes (M)
Tecnic en escorxador i carnisseria-xarcuteria (M)
Tecnic en molineria i industries cerealistes (M)
Tecnic en panificacid i rebosteria (M)

Tecnic superior en industria alimentaria (S)

FAMILIA PROFESSIONAL DE SANITAT

O

Tecnic superior en dietética (S)

FAMILIA PROFESSIONAL D’HOTELERIA | TURISME

O

O
O
O

Tecnic en cuina (M)

Tecnic en pastisseria i forneria (M)
Tecnic en serveis de restaurant i bar (M)
Técnic superior en restauracio (S)

(Reconeixement formacio en higiene alimentaria DGSP febrer 2007)
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Entitats de formacio (EFMA)

= Empreses, associacions empresarials i altres entitats, de caracter
public o privat, dedicades a dissenyar i impartir activitats
formatives en materia d’higiene alimentaria.

= El procediment d’autoritzacié de les entitats de formacio de
manipuladors d’aliments esta regulat pel Decret 208/2001 (DOGC
num. 3443, 01.08.01)

= [Les entitats amb domicili social fora de Catalunya, autoritzades
per altres comunitats autonomes, poden exercir la seva activitat a
Catalunya amb el reconeixement previ de la Direccié General de

Salut Publica.
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Cens REFMA 2001-2006

STB STG STL STT STTE Total
2001 31 4 3 1 0 39
2002 118 11 15 15 1 160
2003 143 14 23 20 3 203
2004 177 17 26 24 4 248
2005 199 20 28 32 4 283
2006 219 24 29 33 4 309
2007* 238 24 33 35 5 334

* Setembre 2007
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Cens 2001-2007*

d
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nombre d'empreses inscrites

* Setembre 2007
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Reconeixements d’altres CA (2007%)

Comunitat Autonoma

Madrid 46
Pais Valencia 16
Andalusia 13
Arago 7
lles Balears 6
Castella i Lled 4
Astiries 3
Castella i la Manxa 2
Murcia 2
Canaries 1
Pais Basc 1
Total 101
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Actuacions: serveis de control oficial

= |ncidir en els fonaments de com s’ha de realitzar la
formacio i capacitacio del personal i de qui n'és el
responsable (20006)

= Definir els procediments de supervisio dels plans
de formacio (20006)

= Millorar I'accés a la informacio sobre EFMA (2007)

= Formar en tecniques d'auditoria (2007 Grup de
Referencia d’autocontrols de Catalunya -GRACAT)
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Actuacions: establiments

® Difondre els criteris per implementar els plans de
formacio i capacitacio mitjancant les visites
d’inspeccid periodiques (2006)

® Coneixer els sectors alimentaris més
problematics en la implementacio dels plans de
formacio i capacitacio per explotacio del

Programa de classificacio d‘establiments segons
el risc -PROCER- (2006)

® |niciar avaluacions oficials/auditories dels
autocontrols: Grup de referencia en autocontrols
de Catalunya -GRACAT- (2007)
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Actuacions: EFMA

= Definir els criteris de renovacio de 'autoritzacio
(2006): memoria, sistemes d'avaluacio, model de
certificacio, fitxes d’activitats formatives.

= Coneixer els sectors d'activitat de les EFMA
autoritzades a Catalunya (2000)

= Depurar el cens d'EFMA autoritzades | reconegudes
(2007)
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Sectors EFMA (103 renovacions 2006-07)

Restauracid col-lectiva, menjars preparats i @
. . 81%
menjadors col-lectius
Minoristes d'alimentacié _44%
Farines iderivats, pastiss eriai rebosteria _35%
Carns iderivats, aviram i caga _3!5%
Peixos, crustacis, molluscs i derivats _30%

Emmagatzemistes, distribuidors, envasadors | by
importadors polivalents _ i

Productes hortofruticoles iderivats -19%

Gelats - 17%

Aigies de consum hum3 Hﬁ%

0% 10% 20% 30% 40% 50% 60% 70% 80% 20%
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Actuacions: ciutadans

= Atencid telefonica i electronica
= Web DS

Cepartament de Salut micka et & A Ay

i gencat

catald n cortacts | accessibiitat | subscripsid [T Icercar EI

Sanitat
Imici »  Alimentacia i nutricia

10 | AU

Manipuladors d'aliments

£h Irnprimir
El Enviar pagina

Ed Més infarmacis
#» [ormes per manipular correctament els aliments

#* Les 10 preguntes més freqients en relacid alz manipuladars d'aliments
= Autoritzacid i registre dentitsts de formacid de manipuladors daliments
» Llizta d'Ertitats de formacio de manipuladors d'alimentz (formeat pdf)

» Llista d'Ertitats reconegudes per a la formacio de manipuladors o'aliments autortzades en datres
comunitats autbnomes (format pdf)

= Cursoz de formacia professional reglada que garanteicen la formacid en higiene alimentaria (format pdf)

-
Diata d'actusitzacid: 15052007 | Data de publicacid: 26042006 T amurt

avis legal | zobre el weh ﬁ)

http://www.gencat.net/salut/
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